
Alcune idee per voi, per la vostra voglia di incontrarvi... 

…tra amici, colleghi, con i vostri clienti o semplicemente  

con tutte le persone alle quali e’ bello augurare  

un felice Natale e uno splendido anno nuovo. 



 

proposta aperidinner delle feste 
 

cassoncini con patate e salsiccia, piadina romagnola farcita 
panzerotti con mozzarella e pomodoro, mini pizzette margherita,  

bocconcini di grana padano nella sua forma, tagliere di formaggi con mieli diversi,  
prosciutto carpegna d.o.p. , mousse di caprino all’erba cipollina,  

supplì di riso con mozzarelle di bufala, verdure julienne in tempura,  
code di gambero in tempura, crostate salate alle verdure,  

panettone farcito salato, risotto alle vongole in stile riccionese, calamari dorati 
 

beverage 
spumante promosso montelvini, cocktail analcolico alla frutta 

trebbiano & sangiovese doc le rocche malatestiane   
acqua oligominerale frizzante e naturale, caffè lavazza 

 

costo per persona € 28,00 

aperitivo di buon augurio  
 

mini pizzette margherita, spianata al rosmarino e sale di cervia,  
mini cassoni farciti con mozzarella e patate,  
pinzimonio di verdure con tris di vinaigrette, 

dischi di piadina romagnola con stracchino e rucola 
supplì di riso con mozzarelle di bufala, panzerotti con mozzarella e pomodoro 

 

beverage 
spumante promosso montelvini, cocktail analcolico alla frutta 

acqua oligominerale frizzante e naturale 
 

costo per persona € 16,00 



 

la saviolina, navigando tra i sapori del mare 

 

il nostro cocktail di gamberi servito in chiave moderna 
 

pan brioche con ombrina affumicata e salsa tonnata con ventresca di tonno 
 

rigatone selezione oro de cecco al verde di prezzemolo, beurre blanc e granchio blu 
 

branzino in doppia cottura, emulsione di brodo tostato al limone  
e erbette di campo ripassate 

 

dischi al pandoro, crema di limone e cioccolato bianco 

beverage 
trebbiano & sangiovese doc le rocche malatestiane   

acqua oligominerale frizzante e naturale, caffè lavazza 
 

costo per persona € 50,00 

arcioun, i sapori della nostra terra  
 

grattini in doppio brodo di cappone,  
spuma di parmigiano reggiano e polvere di porcini 

 

tartare di manzo con condimento tradizionale  
e crostini di pane al burro di normandia 

 

raviolo ripieno di ricotta di san patrignano al ragu bianco di coniglio  
 

guancia stracotta al barolo con cremoso di cavolfiore e chips di topinambur 
 

la nostra ciambella romagnola rivisitata al gusto  
di nocciole piemontesi e marron glacè 

 

beverage 
trebbiano & sangiovese doc le rocche malatestiane   

acqua oligominerale frizzante e naturale, caffè lavazza 
 

costo per persona € 40,00 



 

menu come è profondo il mare 
 

pan brioche tostato salsa tonnata alla ventresca e ombrina affumicata da noi 
 

spigola con cremoso al tartufo chips di riso soffiato e salicornia di mare 
 

cappelletto ripieno di pesce con il suo brodo tostato  
lemongrass e caviale di aringa affumicata 

   

tagliolini all'uovo fatto a mano con crostacei e pendolini leggermente piccanti 
 

trancio di rombo con erbette bufala e capperi 
 

parfait al torroncino con mantello di pandoro e crema al mascarpone 
 

beverage 
trebbiano & sangiovese doc le rocche malatestiane   

acqua oligominerale frizzante e naturale, caffè lavazza 
costo per persona € 65,00 

menu terra dei borghi 
 

carpaccio di manzo leggermente scottato con bouquet di soncino  
e pecorino in foglia di noci 

 

cappelletti in brodo come da tradizione con profumo di sottobosco 
 

tagliatelle fatte a mano al ragù bianco di vitello e porcini 
 

lombatina di agnello con millefoglie di patate e scarola ripassata 
 

tortino al cuore di cioccolato fondente  
 

beverage 
trebbiano & sangiovese doc le rocche malatestiane  

acqua oligominerale frizzante e naturale, caffè lavazza 
costo per persona € 55,00 



4 stelle sul mare 
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