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25 DICEMBRE 2025
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ANTIPASTI

Carpaccio di carne salada con emulsione alla senope
di Digione ¢ verdurine agrodolci croccanti

Polenta Taragna con fonduta di squacquerone di
San Patrignano, pesto di rucola e crudo di Parma croccante

PRIMI

Cappelletti in brodo di cappone come da tradizione romagnola

Millzfoglie di pasta alluovo con zucca, porcini
e cubi di Mora romagnola croccanti

SECONDI

Selezione di carni miste, bollite come da tradizione romagnola,
accompagnato dalle nostre salse

DESSERT
Sfera di cioccolato fondente Ivory 70% al cuore morbido
ai frutti di bosco, crema calda al caramello salato
** e lollipop di zucchero filato al lampone
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